
シャインマスカット
のタルト
1カット 720円 7,200円1ホール（21cm） 

4,680円1ホール（15cm） 

6,120円1ホール（18cm） 

ナガノパープルと
ショコラのタルト
1カット 690円 6,900円1ホール（21cm） 

4,485円1ホール（15cm） 

5,865円1ホール（18cm） 

ブルーベリー
レアチーズタルト
1カット 640円 6,400円1ホール（21cm） 

4,160円1ホール（15cm） 

5,440円1ホール（18cm） 
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カット 4 680（ ） ブル
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シ イプルと 4 485
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ナガノパープルとショコラを
合わせた贅沢なタルト
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ナガノパープルとショコラを
合わせた贅沢なタルト

宝石と呼ぶにふさわしい
上品な香りの
シャインマスカットのタルト
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宝石と呼ぶにふさわしい
上品な香りの
シャインマスカットのタルト

旬のブルーベリーを
贅沢に使用したタルト
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旬のブルーベリーを
贅沢に使用したタルト

デリバリー時間／11：00～17：30

デリバリー料 無料

ご予約は配達日の4日前までに、スペシャルケーキ・オーダー
ケーキは配達日の10日前までにお願いいたします。

■   デリバリー対象エリア
松本市中央・大手・清水・桐・深志・白板・島立・井川城・開智・鎌田・丸の内・
蟻ケ崎・蟻ケ崎台・宮渕・宮渕本村・巾上・県・高宮西・高宮中・高宮東・高宮
南・高宮北・笹部・渚・女鳥羽・庄内・城山・城西・城東・新橋・征矢野・沢村・
中条・北深志・本庄・埋橋・両島・旭・水汲・横田・惣社・岡田・浅間・大村・里
山辺・島内・並柳・平田・南松本・石芝・出川・梓川・新村・安曇野市三郷

◎下記エリア外への配達につきましては
　お問い合わせください。

ご注文は 合計金額 ¥5,000から

■デリバリーは、1配送先につき5,000円以上とさせていただきます。
■生ものですので冷蔵庫へ入れ、お早めにお召し上がりください。
■卵、乳、小麦、等のアレルギー物質を含む食品を使用しております。詳しくはお問い合わせください。 
■個人情報保護法を遵守し、お客様の個人情報の保護、管理に万全をつくしてまいります。
■季節や仕入れ状況により食材を変更させていただく場合がございます。
■天候の急変、天災その他の状況により、お届けの遅れ、またはお届けできない場合がございます。
■日曜・祝日も休まず営業しております。
■12月20日～1月6日は繁忙期の為デリバリーはお受けしておりません。
■ご予約が一定量を超えますとお断りさせていただく場合がございますので、お早めにお問い合わせください。
■チラシ掲載価格には消費税が含まれております。

■受付時間／11：00～17：00
■お支払い方法／お届けの際に現金で
電話で予約 TEL 0263-24-0153
FAXで予約 FAX 0263-24-0154

https://5horn.jp/reserve/WEBで予約

FAXでお申し込みの場合：お名前、お届け先、希望配達日時、
商品名、数量、ご連絡可能電話番号を必ず記載ください。

■変更・キャンセル・返品・交換
【変更ポリシー】 ［注文内容の変更］配達日の2日前まで可能　［お届け日の変更］配達日の2日前まで可能　［お届け時間
帯の変更］前日の15時まで可能  【キャンセルポリシー】・キャンセルは2日前までお受けします・前日の15時以降のキャン
セルは代金の50%・当日のキャンセルは代金の100%　【返品・交換】・食品ですので返品・交換はご遠慮願います。・商品
到着時にご不明な点がございましたら直ちにご連絡ください。 良品との取り換え等対応させていただきます。

卵 牛乳牛乳卵卵

卵 卵 牛乳乳

卵 卵 牛乳卵

卵

ご予約は、お受取りの4日前までに

小麦 卵 牛乳

純生ロール 1本 1,400円

とろける口どけの

生クリーム。

小麦 卵卵卵 牛乳

小麦 卵 小麦牛乳 牛乳 小麦

小麦 小麦牛乳 牛乳 小麦

小麦 卵卵 牛乳小麦

レアチーズ

1カット 520円 5,200円1ホール
（21cm） 

3,380円1ホール
（15cm） 

4,420円1ホール
（18cm） 

すずあかね苺
のタルト

1カット 720円 7,200円1ホール
（21cm） 

4,680円1ホール
（15cm） 

6,120円1ホール
（18cm） 

すずあかね苺
のキルシュトルテ

1カット 560円 5,600円1ホール
（21cm） 

3,640円1ホール
（15cm） 

4,760円1ホール
（18cm） 

すずあかね苺
のショート

1カット 650円 6,500円1ホール
（21cm） 

4,225円1ホール
（15cm） 

5,525円1ホール
（18cm） 

ショコラオランジュ

1カット 520円 5,200円1ホール
（21cm） 

3,380円1ホール
（15cm） 

4,420円1ホール
（18cm） 

1カット 420円 4,200円1ホール
（21cm） 

2,730円1ホール
（15cm） 

3,570円1ホール
（18cm） 

生キャラメル
ケーキ

1カット 420円 4,200円1ホール
（21cm） 

2,730円1ホール
（15cm） 

3,570円1ホール
（18cm） 

チョコレート・
ケーキ

ラズベリーの
モンブラン

1カット 520円 5,200円1ホール
（21cm） 

3,380円1ホール
（15cm） 

4,420円1ホール
（18cm） 

すずあかね苺
のクリーミータルト

1カット 560円 5,600円1ホール
（21cm） 

3,640円1ホール
（15cm） 

4,760円1ホール
（18cm） 

レアチーズケーキに

ラズベリーソースを

トッピング

ラズベリークリームの

甘さと酸味のバランスが

絶妙です

爽やかな酸味と

しっかりした果肉の

「すずあかね」を存分に

使ったタルト

オレンジムースと

ホワイトチョコのタルト

濃厚なキャラメルクリーム

がリッチな味わい

ずっと愛され続けている

チョコレートケーキの

スタンダード

キルシュワッサーを使った

すずあかね苺のトルテ

安曇野産すずあかね苺

を使用したショートケーキ

サワークリーム入りの

生地にふんわり

カスタードを合わせました

2020/9/2～10/6までのケーキメニュー99月9月

五千尺ホテル人気の焼き菓子を
詰め合わせにしました。

ご予算に応じて、詰め合わせ致します
のでご相談ください。

焼き菓子＆ギフトセット

自社工場パティスリー５HORNから作りたての
ケーキをご自宅、オフィスまでお届けします！
お誕生日、記念日、大切なお客様のおもてなしなど
様々なシーンでご利用ください！

つくりたてのケーキ
お届けします


